PRIMARUL COMUNEI MANECIU
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Comuna Méneciu, judeful Prahova, ROMANIA
sat Maneciu-Ungureni, nr. 273, Tel. 0244.295.225, Fax 0244.295.400,
www.primaria-maneciu.ro. contact@primaria-maneciu.ro

CAIET DE SARCINI
privindstabilireavalorii estimate invedereaatribuiriiprinachizitiedirectd a contractuluiceare
caobiectservicii de catering pentruProgramulNational »Masasinitoasa” deacordare a
unuisuportalimentarpentruprescolarii§ieleviiColegiului,,Ferdinand I, comunaManeciu, judetul
Prahova

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

CAPITOLUL I. - INFORMATII GENERALE

PrezentulCaiet de  sarcini  face parteintegrantdi  din  Documentatia  de
atribuiregiconstituieansamblulcerin;elor pe bazacéroraofertantul participant la
proceduriisivaelaboraofertasa, invedereaatribuiriicontractului  de achizitiipubliceavind ca
obiectprestareaserviciilor de catering incadrul: ProgramulNational,, Masdsdndtoasi"de acordare a
unuisuportalimentarpentrupre§colarii§ieleviiColegiului,,Ferdinand I”,  comunaManeciu, judetul
Prahova.

Conform prevederile H.G. nr 1.171/2025 privind instituirea Programului national "Masi
sdndtoasd" in anul 2026, derulat pe perioada desfasurdrii cursurilor scolare din anul 2026, pentru
prescolarii si elevii din invitimantul preuniversitar, conform prevederilor art.77 din Legea
invétdmantului preuniversitar nr.198/2023, cu modificdrile s completdrile ulterioare, comuna
Maneciu  desfasoara procedura de atribuire a contractului de achizitii publice avind ca obiect
prestarea serviciilor de catering in cadrul: Programul National ,,Masd sdndtoasd”, prin procedura
proprie conform legislatiei in vigoare.

CAPITOLUL II - CONDITII SI CERIN TE GENERALE

2.1. Descriereaserviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentruscoli.

Prestatorultrebuiesaasigurezilnicpregitirea, preparareagilivrareahraneipentru un numir de
beneficiari ai sistemului de invatimantdin structuraColegiului,, Ferdinand I ¥, comunaMadneciu,
Judetul Prahova,in cantititile si confinutul caloric stabilit prin normele de hrani prevazute de Legea
nr.123/2008 pentru o alimentatie sinitoasd in unitdfile invitimént preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sinititii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilorsi
scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentafii sindtoase pentru copii si adolescenti in
unititile de tnvitimant preuniversitar, cu modificirile si completdrile ulterioare.

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrani ce va
fi stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 16,50 lei cu TVA inclus. Sumele
ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

- materieprimé/produsealimentare;

- preparareahranei;

- transport.

Nu se acceptii oferte la care costul cu materia primd se situeazd sub pragul de 40% din valoarea
totali cu TVA ofertati.

Portiile vor fi pregitite si preparate de ciitre ofertant in cantitdfile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand previzute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanitoase si vor respecta cerinfele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei



2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei i a Regulamentuluj (CE) nr. 608/2004 al Comisie.

Livrarilemeniurilor de tip masa calda, voravea loc astfel:
1. Raportat la numirul de beneﬁciar/zi/andatoritﬁcalendaruluiscolar,acesta are
urmitoareleparticularititi:

Caracteristici Cantititi

Pre/ portie (lei fird TVA) 14,86
Numérmaxim portii 178.560
Numdrzileactivitatedidactici 144
Total valoaremaximiestimati/zi (lei fiara TVA) 18.426,40
Total valoaremaximiestimati contract (lei fard TVA) 2.653.401,60

2. Structurat pe module de invitimant, structuraanuluiscolar  2025-2026,
esteurmitoarea:

- Martie 2026 22 zile;
- Aprilie 2026 - 15 zile;
- Mai 2026 — 20 zile;
- Iunie 2026 — 18 zile;
- Septembrie 2026 — 18 zile;
- Octombrie 2026 — 16 zile;
- Noiembrie 2026 — 20 zile;
- Decembrie 2026 — 15 zile;

Total zile de cursuri = 144zile
Total = 1240beneficiarimasicaldi

Ofertantulare obligatia de a livrasuplimentar,zilnic,fﬁrécosturisuplimenta.re,céte un meniudin
fiecarevariantilivratd, care va fi pastratdreptprobd de mancare, de unitatea de invatdmaént -, pentru o
perioadd de 48 ore de la livrare.

Ofertantul are obligatia de a livrahranadupa cum urmeaz:

In intervalulorarstabilit de comunacord cu Autoritateacontractanti, Ia urmitoarelelocatii:
®Colegiul,,Ferdinand 17, comunaMaineciu, judetul Prahova.

Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunfa prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare,

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivati a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la Inceputul activititii si, ori de cate
ori el va suferi modificari, pe parcursul deruldrii contractului.

Comandapentrunumsrul de portiicevortrebui preparate siservitebeneficiarilor se
vatransmiteprestatorului,  zilnic, pand  la  orele  09:00; vaconfinenumarul  de
portiipentrufiecareregimalimentar (normal/dietamedicals), incazulin care acesta se impune,
pentruprescolariisieleviidin structuraColegiului,,Ferdinand I”, comunaMaineciu, judetul Prahova.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a suplimenta sau diminua numiral de portii, fari
modificarea prefului unitar si fird vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la
numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansati cétre prestator.



Livrarile vor putea incepe odatd cu incheierea contractului conform comunicérilor primite de la
beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexi la contract.

2.2, Particularititi ale meniurilor solicitate de autoritateacontractantd, beneficiard a
serviciului de catering:

Meniurile de tip masd caldi se vor livra conform cerinfelor previzute in anexele la Ordinulyj
ministrului sinatitii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilorsi
scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii si adolescenti si al
prevederilor cuprinse in H.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masi
sandtoasd" in anul 2026.

Unitéfile care produc, prepars, transportd si distribuie alimente in cadrul PNMS sunt
supusecontroalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, efectuate de citre personalul
despecialitate din cadrul directiilor ~sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
Jjudetene,respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale
si alteactivitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele sifurajele, a
normelor privind sinitatea si bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si produselede protectie a
plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005,(CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si(UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si(CE)
nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE,2008/119/CE si
2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 $i(CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE $i 97/78/CE ale Consiliului sia Deciziei 92/438/CEE
a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gustin
cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitimantsau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor;de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepara aceste mancéruritrebuie si respecte
legislatia in vigoare privind aditivii permigsi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima fazi a ctapei de gitire nu se prijeste, ci se inabusa cu api.

3. Sarea iodata utilizata trebuie s3 respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fiadaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeagi grupi la felurile de mancare servite, de exemplu, lamasa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, deexemplu, supa cu
gélusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocéturi prajite. Oudle se recomandi a fi servite caomleti la
cuptor.

6. Se recomanda imbogjtirea rafiei in vitamine i siruri minerale prin folosire de salate dincrudititi si
adadugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu ous si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precumsi a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrati trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se inconditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de inviitimant in care se desfagoard Programul au obligativitatea de a pistra, inconditii de

temperaturd corespunzitoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.



NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Public:

1. ciorba de legume;

supd de pui cu legume;

ciorbd de vicufi cu legume;

legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

mancare de mazire cu piept de pui/ carne slabi de porc/viti;

pilaf cu legume si ficitei de pui;

piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

mancare de varzi dulce cu fripturs la cuptor;

. ghiveci de legume cu pui/ camne slabi de porc;
11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/viti la tavi;
12. sufleu de broccoli cu branza;
13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brinzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsti mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunca, cagcavalsi legume — rosii, castravete, salati
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosati la gritar cu legume crude
— gogosar, varza, morcov.

Meniul va contine in mod obligatoriu paine feliatd/baton/chifla.

Meniurile astfel alcituite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o
alimentatie siniitoass, incluzand alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementir, cu respectarea
limitelor privind cantitatile si continutul acestora;

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar
ce va confine necesarul zilnic de calorii, substante nutritive si elemente minerale pentru copii si
adolescenti.
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2.3. Cerintespecificeprivindalimentele:

Portiile vor fi pregitite si preparate de citre contractant in cantitatile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrani previzute de legislatia in vigoare si cu respectarea Ordinului nr. nr.
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti, Legea nr.
123/2008 pentru o alimentatie sinitoasd in unitatile de inviimant preuniversitar, alte reglementari
specifice privind siguranta alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor:

- proteine (carne, brinza, lapte, oui si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Maéncirurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si In elaborarea lor se
va evita pe cét posibil folosirea oriciror factori alergogeni. Ofertantul trebuie s asigure prepararea
hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate $i sanitar
veterinare. Ofertantul trebuie s asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in

vigoare privind depozitarea si péstrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia
hranei.



2.4. Cerinteprivindtransportul:

Transportul hranei se va face de citre contractant, cu mijloacele de transport autorizate
sanitar-veterinar.

Contractantuluifirevine sarcina de aambalahranatransportataastfelincétaceastaséfacifaté,
fardlimitare, la conditiile din timpultransportului, astfelincatsdajungsinbuni stare la destinatiafinali.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulatd, si transportata astfel incat si fie protejatd impotriva
oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitirii sanatatii
sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

in particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze
riscul contamindrii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie
mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor

2.5. Cerinteprivindigienapersonalului:

Fiecarepersoani care lucreaziin zona de manipulareaalimentelortrebuiesimentind un grad
ridicat de curé.;eniepersonalésitrebuiesépoarteimbrécéminteadecvaté, curata,

Prestatorul care lucreazi la preparareahranei are obligatia de aefectuacontroalelemedicale
(analizelemedicale) ale angajatilor conform legislatieiinvigoare.

Persoaneleangajateinproducerea, manipulareasidistributiaproduseloralimentare sunt obligate
sadetindcertificat de absolvire a unui curs de instruireprivindinsusireaNotiunilorfundamentale de
igienasauechivalent, conform Ordinuluiministruluisinatatiisi  al ministruluieducatiei  nr.
2.209/4.469/2022 privindaprobareaMetodologieipentruorganizareasicertiﬁcareainstruiriiprofesionale
a personaluluiprivindinsusireanotiunilorfundamentale de igiend, cu
modificarilesicompletirileulterioare, sifisa de aptitudinispeciﬁceactivité;iidesfaisuratesauechivalent,
conform HotardriiGuvernului nr.  355/2007 privindsupraveghereasinitatiilucratorilor, cu
modificarilesicompletirileulterioare.

CAPITOLUL NI - ALTE CONDITIIT MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantultrebuiesé—siasumeintreagaresponsabilitatepentruprestareaserviciilor de
prepararesidistribuire a hranei. Totodat3, esterdspunzitoratat de
sigurantatuturoroperaiunilorsimetodelor de prestareutilizate, cétsi de calificareapersonaluluifolosit pe
toatdduratacontractului.

Dacévreunul din produselelivrate nu corespundespecificatilortehnice din prezentulCaiet de
Sarcini, achizitorul are dreptulsailrespings, iarPrestatorul are obligatia, fard a modificapretul, de a
inlocuiproduselerefuzatesi de a  face toatemodificarilenecesarepentruci  pe viitor,
produselesicorespundi din punct de vederecalitativ.

Incazulin care vorconstataabateri care pot conduce la consecinfe grave pentrustarea de

sanétate a beneficiarilor, personalul de specialitate al
beneﬁciaruluivaaveadreptulsésistezedistribuireahranei, larprestatorulva fi
obligatsainlocuiascaalimentelesauhranaincauzs cu altaaltacorespunzitoare, fara a

pretindeplé;isuplimentarepentruaceasta, in termen de maxim 2 (dou3) ore de la primireanotificirii.
Dacédeficienteleconstatate nu sunt remediate intermenulstabilit, se vadeclansaprocedura de reziliere
a  contractului cu toateconsecinfelecedecurg  din  acestea. Cantitdfile  constate
lipsatnurmaverificarilorefectuate, vor fi acoperitein cel mult 60 de minute,

CAPITOLUL IV - RECEPTIA SERVICIILOR
La efectuareareceptiei:
Receptiahranei se varealizazilnic de catreachizitorprinpersoaneledesemnate de citreacesta.
Procesul verbal de receptievaaveaanexatcentralizatorul cu numdrul de portiilivratezilnicin
care se vaprecizameniul din ziuarespectivi.



Prestatorultrebuiesépermitéexercitareacontroluluiefectuat de
cétrereprezentantiibeneﬁciaruluiinceeaceprive§temodu1 de depozitareaalimentelor, preparareahranei,
etc. Toatecontroalelevor fi efectuateinprezentareprezentantilorprestatorului.

Conditii de livrare:
Livrareatrebuiesi fie insotiti de urmitoareledocumente:
- aviz de insofire a mirfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitateasaudeclaratie de conformitate;
- document scris care Insotesteproduselein care se vor indica urmétoareleinformatii:
denumireaprodusului, substante care provoacaalergiisauintolerante, o mentiuneprivindlotul, respectiv
data produceriigisintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

CAPITOLUL V - CONDITII DE FACTURARE SIPLATA

Facturareaserviciilorprestate se va face o dats pe lundinbazaavizelorsiproceselor verbale de
receptie. F acturilevorreﬂectacantité;ilerecep;ionateefectiv de
autoritateacontractantﬁconﬁrmateprinprocesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in
termen de 30 de zile de la data inregistriirii la beneficiar.

Plata se va face din bugetul de stat alocatProgramuluiNationalMas3 Sinitoass, fird ca
achizitorulsi fie obligatsifaciplata din bugetulpropriu.

6.1. Conditiiminime de calitate

ContractantulVaréspundepentrucalitateaserviciilorprestateincondi;iilelegisla;ieiinvigoarei‘nRo
mania;

6.2. Dispozitii finale

Contractul se reziliazi de dreptfiriplatiunordaunemateriale (banesti), insituatiain care:

- comisia de receptieconstituiti 1la nivelulColegiului,,Ferdinand 17, comunaManeciu,
JjudetulPrahova, consemneaziintarzierinejustificatesirepetate a livrarilor. fnsensulprezentuluiCaiet de
sarcini, intirzieriacceptabileconstituieintirzieri nu maimari de 15 minute, dar nu maimult de o dati la
30 zile.

- au loc intreruperinejustificate ale prestérii de servicii de citrecontractant;

- se livreaziproduseneconforme;

Obligativitateaasigurﬁriiactivitﬁtilorsiserviciilor’inregim de continuitate

Contractantul are obligatia de a prestaserviciilecontractateinasafelincat, prinactiunile sale si
nu producinemulfumiriinrandulbeneficiarilorfinali

Contractantul are obligatia de a
prestaserviciileastfelincétsideranjezecétmaipu;inactivitateanormaléininstitu;iilebeneﬁciarului;

Contractantul are obligatia de a luatoatemisurilepentruevitareaoriciruifel de accident,
epidemiesaualteasemenea;

AutoritateaContractanti nu va fi responsabildpentrunici un  fel de
dauneinteresecompensatiiplétibileprinlege, Inprivinfasau  ca  urmare a unui  accident
oriprejudiciuadusoricéreipersoaneﬁzicesaujuridice;

Prestatorul (ofertantulcastigitor) vatratatoatedocumentele, datelegiinformatiile cu care va intra
In contact sau pe care le vaaccesa, ca avandcaracter personal siconfidentialsi se
vaconformainconsecintatuturorlegilor, normelorsireglementarilorinvigoare din Romania. Exceptievor
face documentele din cadrulprezentuluidosar de achizifiepublicd, asa cum estedefinit de
prevederileLegii 98/2016, cu modificarilegicompletirileulterioare.

De asemenea, cu exceptiacazuluiin care estenecesar ca Prestatorul (ofertantulcastigitor)
sédezvéluieanunﬁteinfonnatiiinscopulexecutiriicontractuluisauincazulin care
documentelementionatemai sus au caracter de informafie de interes public, Prestatorul
(ofertantulcastigitor) nu vapublicdsaudezviluinici o informatiefdraacordulprealabilscris  al
AutoritatiiContractante. Incaz de dezacord, primeazideciziaAutoritatiiContractante.



Oricaredintredocumentelesiinforma;iileemisesauacumulateprinexecutareaacestui contract
trebuiesarespecteregimul : specific proiectelor cu

ﬁnan;arenerambursabiléinceeaceprive§teaccesibi1itatea, disponibilitateagipastrarea.

INTOCMIT
CoSTEL fARCELA




